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  прогноз погоды

По данным ЯндексПогода

воскресенье, 19 января
Температура воздуха             ночью -10, днем 00

Ветер                              юго-западный, 5 м/сек
Атмосферное давление              765 мм.рт. ст.
Относительная влажность           84%
понедельник, 20 января
Температура воздуха              ночью -40, днем -20

Ветер                               западный, 4 м/сек
Атмосферное давление               765 мм.рт. ст.
Относительная влажность            84%

К/т "Юбилейный"

Тел. для справок: 8 (84676) 2-27-46.

Выставка

Эта необычная выставка ста-
ла результатом  одноименного 
конкурса, привлекла множество 
мастеров самого разного возраста 
со всего Безенчукского района и 
открылась 19 декабря прошлого 
года. У всех, кто её посетил, она 
оставила только самые яркие впе-
чатления, поразив красотой и раз-
нообразием техник и материалов, 
задумок и идей, словом, никого 
не оставила равнодушным! И это 
нисколько не удивляет, ведь посвя-
щена она любимым праздникам и 
детворы, и взрослых – Новому году 
и Рождеству. 

Праздники по-особому вдох-
новили всех, кто занимается 
декоративно-прикладным твор-
чеством – кто уже не один год 
изготавливает оригинальные по-
делки и тех, кто делает в этом кон-
курсе только первые шаги: и тех, 
и других на выставке объединила 
любовь к творчеству. 

На конкурс были представлены 
как индивидуальные, так и коллек-
тивные произведения. Всего – 310 
работ из 24-х образовательных 
учреждений района. Возмож-
ность проявить свои таланты была 
предоставлена ЦДТ «Камертон», 
который уже более четверти века 
организует этот удивительный 
конкурс.   

За время экспозиции прозву-
чало много слов благодарностей 
в адрес авторов представленных 
работ за умение создавать красоту 
и дарить хорошее настроение. 

Участники – ребята дошкольно-
го возраста и их родители, школь-
ники и студенты. Все они вместе с 

Издревле один из наиболее почитаемых празд-
ников на Руси – Рождество Христово.

Пожалуй, нет другого праздника, который от-
мечался бы таким богатством обычаев, обрядов, 
примет. Святки совпадают с самым главным 
праздником – Рождеством – светлым праздником 
детворы, с новогодней ёлкой, переодеваниями, 
сказочными превращениями, чудесами, всеоб-
щим весельем, шумными гуляниями, весёлыми 
колядками.

Народные мотивы и современность
14 января, в праздник Старого Нового года, в ЦДТ «Камертон» были подведены
итоги районной выставки декоративно-прикладного творчества «Народные мотивы и 
современность». 

 Татьяна Нагорнова/фото автора

руководителями были приглаше-
ны для торжественного награжде-
ния и закрытия выставки. 

Оно началось с вручения ме-
далей и дипломов лауреатам об-
ластного фестиваля-конкурса 
детского и юношеского творчества 
«Символы великой России», про-
ходившего в Самарском дворце 
детского и юношеского творчества 
под эгидой областного министер-
ства образования и науки. Итоги 
фестиваля-конкурса были подве-
дены в декабре. Руководитель ЦДТ 
«Камертон» Е.В. Кашмина побла-
годарила участников и передала 
авторам лучших работ награды. 
Дипломом лауреата I степени и зо-
лотой медалью награждена Дарья 
Романова, Дипломами лауреатов 
II степени и серебряными медаля-
ми – Анна Иванова и Марина 
Иванова (рук. М.П. Посеряева), 
Дипломом лауреата III степени и 
бронзовой медалью – воспитан-
ница О.Н. Тихоновой Дарина Су-
тягина. Дипломантом областного 
фестиваля-конкурса также стал 

педагог ЦДТ «Камертон», руко-
водитель объединения «Резьба по 
дереву» С.С. Пилишвили.

Далее состоялось награждение 
победителей и призёров районно-
го конкурса «Народные мотивы 
и современность». В разных воз-
растных группах и номинациях 
авторов лучших работ поздрави-
ли, поблагодарили и наградили: 
начальник отдела по социокуль-
турному развитию и проектному 
управлению администрации Бе-
зенчукского района Н.Е. Гали-
цына, начальник Безенчукского 
отдела образования О.Ю. Ме-
щерякова, руководитель ЦДТ 
«Камертон» Е.В. Кашмина.  

Диплом Гран-при вручен пе-
дагогу ЦДТ «Камертон» Е.А. 
Романовой. 

Праздничное настроение го-
стям и участникам мероприятия 
создавали выступления Образцо-
вого ансамбля танца «Талисман» 
(рук. Э.Н. Щеголева) и Образцо-
вого вокального ансамбля «Со-
звучие» (рук. О.С. Юдина). 

Праздник

Свет Рождественской звезды
Народная культура – одно из средств нравственного, познавательного и эстетического 
развития детей. Именно родная культура должна найти дорогу к сердцу, душе ребенка 
и лежать в основе его личности. 

Колядки – это специальные песни с пожелания-
ми богатого урожая, здоровья, согласия в семье. 
Обычай «кликать Коляду» был известен по всей 
Руси: под окнами каждого дома пелись колядки 
с пожеланиями хозяйственного благополучия в 
будущем земледельческом году; славились хозяева, 
которые в ответ одаривали колядующих пряника-
ми, пирогами, сладостями, мелкими денежками. 

В  ЦДТ «Камертон» праздник стал хорошей 
и доброй традицией. Каждый год воспитанники 
объединения «Карусель» проводят рождественские 
колядки. 

Всем ребятам очень понравилось встречать у себя 
в гостях колядовщиков, участвовать  в традицион-
ных рождественских играх. Особое впечатление 
произвело на ребят и гостей гадание: каждому из 
присутствующих хотелось узнать, что его ожидает 
в следующем году.

Праздник был организован с целью приобще-
ния детей к народному творчеству, к истории рус-
ского народа, к нравственным общечеловеческим 
ценностям. Наши предки оставили нам воистину 
неисчерпаемый источник народной мудрости. С 
добавлением творчества, выдумки, импровизации 
в старые обрядовые народные гуляния получился 
замечательный праздник для наших детей. 

Ю. Семина, педагог-организатор
ЦДТ «Камертон».

16, 17, 18, 19, 20, 21, 22 января
8.45 Иван Царевич и Серый волк-4 2D (6+)
10.30, 20.20 (НЕ) идеальный мужчина 2D (12+) 
13.00, 16.25 Камуфляж и шпионаж 3D (6+)
14.55 Фиксики против кработов 2D (6+)
18.20 Холоп 2D (12+)
22.00 Вторжение 2D (12+)

Н
а 

пр
ав

ах
 р

ек
ла

м
ы

Вы можете принести одну 
или несколько книг в би-
блиотеки района. Книги будут 
переданы в фонды сельских 
библиотек. 

Какие книги нужны:
– новые или б/у в хорошем 

состоянии;
– увлекательная художе-

ственная литература;
– детские издания с ярки-

ми иллюстрациями;
– кроссворды, журналы с 

головоломками, взрослые и 
детские раскраски.

Мы не сможем принять 
эзотерическую, идеологи-
ческую, религиозную лите-
ратуру.

Дарите легкие, веселые 
и познавательные книги. 
Пусть вам будет приятно ими 
делиться, а нашим читателям 
– читать.

Акция

Дарите книги с любовью
Межпоселенческая центральная районная библиотека 
приглашает принять участие в акции «Дарите книги 
с любовью», приуроченной к Международному дню 
книгодарения.

Собираем книжные полки с 
20 января по 20 февраля в 
часы работы библиотек.

Пункт сбора книг в п. Бе-
зенчук: межпоселенческая цен-
тральная районная библиотека 
(п. Безенчук, ул. Луговцева, 22), 
Детская районная библиотека 
(п. Безенчук, ул. Пушкина, 21), 
библиотека № 1 (п. Безенчук, ул. 
Центральная, 107), в поселениях 
– сельские библиотеки. 

Координатор акции – Ю. То-
лыпина, (884676) 2-17-74.

к вашему столу

Открытый мясной пирог
Нам понадобится: 200 г картофеля, 200 г 

муки,  1 яйцо, 50 г слив. масла, соль, 500 г свинины 
(или фарша), 2 болгарских перца, 1 помидор, 2 небольшие луко-
вицы, 100 мл жирных сливок (33-38%), 100 мл молока, 2 яйца 
(для заливки), 2 ст. л. томатной пасты, немного тертого 
сыра, соль, перец.

Приготовление:
1. Картофель мелко нарезаем и варим в подсоленной воде до 

готовности. Затем сливаем воду и разминаем картофель. Добавля-
ем яйцо, масло, хорошенько перемешиваем. Аккуратно добавляем 
муку и замешиваем тесто.

2. Выкладываем тесто в разъемную форму, делая бортики. От-
правляем его в морозилку, пока готовится начинка. 

3. Болгарский перец нарезаем некрупно, слегка обжариваем. 
Лук измельчаем, обжариваем на отдельной сковороде, добавляем 
мясо, нарезанное мелкими кубиками, обжариваем его почти до 
готовности, солим. Добавляем перец и мелко нарезанный поми-
дор, выкладываем начинку на тесто.

4. Смешиваем сливки, молоко и томатную пасту. Добавляем 
яйцо, слегка взбиваем. Солим, перчим. Поливаем начинку пирога, 
выпекаем 40 минут при температуре 200 градусов. За 10 мин. до 
готовности посыпаем тертым сыром.


